PONDELI 330 ml polévka Hrstkova 1
1. 150 g Hrachova kase, 120 ks uzenina, 2 ks chléb, okurek (1)
2. 100 g Pikantni masova smés 200 g bramborak se Skvarky @13 7

UTERY 330 ml polévka Vyvar s ryzi a hraskem (1.9

1. 150 g Segedinsky gulas, 110 g v. plec a bok, 200 g h. knedlik @1,3,7)
2. 300 g Francouzské brambory, 120 g éalamada 1.3, 7)

3. 300 g Bageta s maslem, uzeninou, syrem a zeleninou @137

STREDA 330 ml polévka Borsé @1
1. 300 g Koblihy s marmeladou (1,37
2. 100 g Vepr. pri. fizek se saz. vejcem, 200 g pe€eny brambor @1, 3,7

CTVRTEK 330 ml polévka Spenatova 1 3.7

1. 220 g Kufe a la bazant, 200 g dusena ryze 1.9

2. 300 g Chilli con carne s mletym vepifovym masem, chléb @1, 9
3. 300 g Hamburger bulka s v. karbanatkem, zeleninou @1, 3,7

PATEK 330 ml polévka Kminova s vejcem (1.3, 9)
1. 110 g PInéna sekana, 200 g st'ouchany brambor @179
2. 300 g Ryzovy nakyp s rozinkami a ovocem @137

At’ stanou se Vanoce kouzelnymi dny,
kdy se nam vyplni i ty nejtajnéjsi sny.

Seznam potravinovych alergentl, které podiéhaji legislativnimu oznacovani dle smérnice 1169/11 EU

1 Obiloviny obsahujici lepek. 2 Korysi. 3 Vejce. 4 Ryby. 5 Podzemnice olejna. 6 Sojové boby. 7 Miéko. 8 Skofapkové plody. 9 Celer.
10 Hofr¢ice. 11 Sezamova semena. 12 Oxid sificity a sifiCitany v koncentracich vySSich nez 10 mg, ml/kg, I, vyjadieno SO2. 13 VICi

bob. 14 Mékkysi. A vSechny vyrobky z vySe uvedenych alergent.
Kancelar stravovny: tel. 585 032 260; 606 746 806.

Teplé pokrmy jsou uréeny k okamzité spotfebé. Vydej jidel do jidlonosi¢l, mimo termo obalovych, na vlastni riziko.

Gramaze jidel jsou uvedeny v syrovém stavu. ZMENA JIDEL VYHRAZENA.
@ 1AGROS ..

Dobrou chut’ preje kolektiv kuchyné.



