=g Jidelni listek

c&ﬁ» Platny od 3. 3. do 7. 3. 2025

PONDELI 330 ml polévka Kapustova 1. o)
1. 100 g Veprové kung — pao, 200 g téstoviny (1,9
2. 100 g Smazeny syr, 200 g ope€eny brambor, tatarka @1,3,7

UTERY 330 ml polévka Vyvar s téstovinou @1, 9)

1. 150 g Coéka na kyselo, 2 ks sazené vejce, 2 ks chléb, okurek (1.3
2. 100 g Kureci pfirodni fizek, 200 g hraskova ryze, okurek @1

3. 300 g Bageta s kufecim masem, zeleninou a dresinkem @1 3,7

STREDA 330 ml polévka Borsé @1
1. 100 g Smazeny veprovy fizek, 200 g Stouchany brambor @137
2. 300 g Livance s tvarohem a ovocem (@1,3,7

CTVRTEK 330 ml polévka Zampionova @1

1. 150 g Segedinsky gulas, 100 g v. bok a plec, 200 g h. knedlik (1,3

2. 150 g Zeleninové le¢o s vejci, 120 g uzenina, 2 ks chléb @13

3. 300 g Hamburger bulka s karbanatkem, zeleninou a dresinkem (a1,3,7)

PATEK 330 ml polévka S drozd'ovymi knedliéky @1 3,9
1. 220 g Kufe a la bazant, 200 g duSena ryze @1
2. 300 g Dukatové buchti¢ky s vanilkovym krémem @1 3,7

,Nevér vzdy tomu, co vidis. Sul také vypada jak cukr.*

Seznam potravinovych alergent, které podléhaji legislativnimu ozna¢ovani dle smérnice 1169/11 EU
1 Obiloviny obsahujici lepek. 2 Korysi. 3 Vejce. 4 Ryby. 5 Podzemnice olejna. 6 Sojové boby. 7 Miéko. 8 Skofapkové plody. 9 Celer.
10 Hof¢ice. 11 Sezamova semena. 12 Oxid sifiity a sifiCitany v koncentracich vyssich nez 10 mg, ml/kg, I, vyjadieno SO2. 13 VIEi
bob. 14 Mékkysi. A v8echny vyrobky z vy$e uvedenych alergena.

Kancelar stravovny: tel. 585 032 260, 606 746 806.

Teplé pokrmy jsou urCeny k okamZité spotiebé. Vydej jidel do jidlonosicu, mimo termo obalovych, na vlastni riziko.
Gramaze jidel jsou uvedeny v syrovém stavu. ZMENA JIDEL VYHRAZENA.

@ TAGROS as.

Dobrou chut’ preje kolektiv kuchyné.



