
 
 
 

  Jídelní lístek 
      Platný od 29. 7. do 2. 8. 2024 

 
 
 
 

PONDĚLÍ  330 ml polévka Květáková (a 1) 

1. 120 g Smažené rybí filé, 200 g vařený brambor, kompot (a 1, 3, 4) 

2. 300 g Bramborový guláš, 2 ks chléb (a 1) 
 

 
ÚTERÝ  330 ml polévka Vývar s kapáním (a 1, 9) 

1. 120 g Vepř. výpečky, 150 g kysané zelí, 200 g housk. knedlík (a 1, 3, 7) 
2. 300 g Bramborové nočky s mákem, máslem a cukrem (a 1, 3, 7, 8) 

3. 300 g Bageta s kuřecím masem, zeleninou a dresinkem (a 1, 3, 7) 
 

 
STŘEDA 330 ml polévka Čočková (a 1) 

1. 300 g Rizoto s vepřovým masem sypané sýrem, 50 g okurek (a 1, 7, 9) 

2. 100 g Smažený sýr, 200 g opékaný brambor, tatarka (a 1, 3, 7) 
 

 
ČTVRTEK  330 ml polévka Rajská s těstovinou (a 1) 

1. 100 g Kuřecí nudličky na žampionech, 200 g těstoviny (a 1, 7) 

2. 300 g Jablková žemlovka s rozinkami, máslem a cukrem (a 1, 3, 7) 

3. 300 g Hamburger bulka s v. karbanátkem, zelenin. a dresink. (a 1, 3, 7) 
 

 
PÁTEK  330 ml polévka Česnečka (a 1, 3, 9) 

1. 100 g Znojemská pečeně, 200 g dušená rýže (a 1) 
2. 120 g Salám v těstíčku, 200 g šťouchaný brambor, okurek (a 1, 3) 

 

„Když chceš poznat člověka, podívej se na jeho práci.“ 

 
Seznam potravinových alergenů, které podléhají legislativnímu označování dle směrnice 1169/11 EU 

1 Obiloviny obsahující lepek. 2 Korýši. 3 Vejce. 4 Ryby. 5 Podzemnice olejná. 6 Sójové boby. 7 Mléko. 8 Skořápkové plody. 9 Celer. 
10 Hořčice. 11 Sezamová semena. 12 Oxid siřičitý a siřičitany v koncentracích vyšších než 10 mg, ml/kg, l, vyjádřeno SO2. 13 Vlčí 
bob. 14 Měkkýši. A všechny výrobky z výše uvedených alergenů. 
 

Kancelář stravovny: tel. 606 746 806, 585 032 260. 
 

Teplé pokrmy jsou určeny k okamžité spotřebě. Výdej jídel do jídlonosičů, mimo termo obalových, na vlastní riziko.  

Gramáže jídel jsou uvedeny v syrovém stavu. ZMĚNA JÍDEL VYHRAZENA.  
 

Dobrou chuť přeje kolektiv kuchyně.                                                                                                                  
 
 


