Platny od 10. 2. do 14. 2. 2025

330 ml polévka Coékova @1
100 g Katav sleh, 200 g dusena ryze @1
. 300 g Makovy zavin (a1,3,7,5)
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330 ml polévka Vyvar s polévkovou zavarkou @1, 9
150 g Myslivecka omacka, 100 g v. maso, 200 g h. knedlik a1, 3,7,9)
. 300 g Chilli con carne s mletym veprovym masem, chléb @1 9
. 300 g Bageta se smaz. kuf. masem, zeleninou a dresinkem (13,7

wWN P

330 ml polévka Spenatova . 3
. 300 g Koblihy s marmeladou 1,3
. 100 g V. fizek naruby, 200 g Stouchany brambor, €éalamada 1 3,7

N

330 ml polévka Cesnekova 1 3,9
150 g Veprovy gulas s cibuli, 100 g veprova plec, 2 ks chléb @1
. 300 g Ryzovy nakyp s rozinkami, kompot @137
. 300 g Hamburger bulka se smaz. syrem, zeleninou a dresinkem @1, 3,7
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330 ml polévka Zeleninova @1, 9)
. 150 g DuSena kapusta, 100 g pe¢€. krkovice, 200 g vaf. brambor @1, 7
. 220 g Grilovana kureci kridélka, 200 g dusena ryze, okurek @19
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Seznam potravinovych alergent, které podléhaji legislativnimu oznacovani dle smérnice 1169/11 EU
1 Obiloviny obsahujici lepek. 2 KorySi. 3 Vejce. 4 Ryby. 5 Podzemnice olejna. 6 Soéjové boby. 7 Miéko. 8 Skofapkovée plody. 9 Celer. 10
Hof¢ice. 11 Sezamova semena. 12 Oxid sificity a sifi€itany v koncentracich vy$Sich nez 10 mg, ml/kg, |, vyjadifeno SO2. 13 VICi bob. 14
Mékkysi. A vSechny vyrobky z vy$e uvedenych alergend.

Kancelar stravovny: tel. 585 032 260, 606 746 806.
Teplé pokrmy jsou urCeny k okamzité spotiebé. Vydej jidel do jidlonosicu, mimo termo obalovych, na vlastni riziko.
Gramaze jidel jsou uvedeny v syrovém stavu. ZMENA JIDEL VYHRAZENA.

Dobrou chut’ pieje kolektiv kuchyné. @ TAGROS as.



